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FISA DISCIPLINEI

1. Date despre program
Facultatea de Inginerie Alimentara
Departamentul Tehnologii Alimentare, Siguranta Productiei Alimentare si a Mediului
Domeniul de studii Ingineria Produselor Alimentare
Ciclul de studii Masterat
Programul de studii Controlul si Expertiza Produselor Alimentare

2. Date despre disciplina

Denumirea disciplinei ‘

Metode moderne de control microbiologic al alimentelor

Anul de studiu I I | Semestrul | 1 | Tipul de evaluare | E
Regimul Categoria formativa a disciplinei DSI
disciplinei DSI — Discipline de sinteza; DAP — Discipline de aprofundare, DC — complementara
Categoria de optionalitate a disciplinei: DOP
DOB - obligatorie, DOP — optionala, DFA - facultativa

3. Timpul total estimat (ore alocate activitatilor didactice)

I a) Numar de ore pe saptamana

3 Curs | 1 | Seminar Laborator/ 2 Proiect
Lucrari practice

1 b) Totalul de ore pe semestru din planul 42 | Curs | 14 | Seminar Laborator/ 28 | Proiect

de Invatamant

Lucrari practice

Distributia fondului de timp pe semestru ore
II.a) Studiu individual 106
IL.b) Tutoriat (pentru ID) -
III. Examinari 2
IV. Alte activitati (precizati): -
Total ore studiu individual (II.a+I1.b+III) 108
Total ore pe semestru (I.b+IL.a+ILb+III+IV) 150
Numarul de credite 6
4. Competente specifice acumulate
Competente CP4. Analizeaza esantioane din alimente si bauturi
profesionale/generale | CP9. Tine pasul cu inovatiile din domeniul fabricdrii alimentelor
Competente -
transversale
5. Rezultatele invatarii
Cunostinte Aptitudini Responsabilitate i autonomie
Studentul/Absolventul demonstreaza Studentul/Absolventul aplica Studentul/Absolventul conduce proiecte complexe de
cunostinte aprofundate, multidisciplinare, | metode avansate de analiza cercetare si dezvoltare, cu responsabilitate pentru

privind compozitia produselor alimentare, | (fizico-chimica, microbiologica, | validarea stiintifica, sustenabilitatea solutiilor si
tehnici avansate de procesare in industria | senzoriala si nutritionald) pentru | aplicabilitatea acestora in industrie.

alimentara, efectele asupra sanatatii si
dezvoltarea produselor alimentare.

evaluarea calitatii produselor
alimentare.

Studentul/Absolventul detine cunostinte | Studentul/Absolventul conduce | Studentul/Absolventul colaboreaza eficient in echipe

sistemice despre metodele moderne de

activitati de cercetare aplicativa, |multidisciplinare si internationale, valorificand

cercetare, inovare si transfer tehnologic in| dezvolta proiecte experimentale si| cunostintele in contexte profesionale si stiintifice

domeniul ingineriei produselor
alimentare.

realizeaza diseminarea stiintifica | diverse.
si tehnologica a rezultatelor.

6. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

Obiectivul general al disciplinei

o Insusirea si valorificarea conceptelor de baza si a terminologiei specifice, aprofundarea
metodelor moderne de evaluare a riscului microbiologic si de control al proceselor
microbiologice.




\? Universitatea
. ”Stefan cel Mare”

USU Suceava

7. Continutul predirii si invatarii

Curs

Nr. ore Metode de predare Observatii

I. Evaluarea numarului de microorganisme
Tehnici de diluare si de concentrare

prelegerea, conversatia
euristica, explicatia

I.2. Tehnici indirecte (culturale) de evaluare a numarului de
microorganisme

I.3. Tehnici de evaluare a cresterii prin determinarea globald a
biomasei
1.4. Estimarea cantitdtii de biomasa prin dozarea unor constituenti
celulari

I.5. Tehnici turbidimetrice si nefelometrice de evaluare a cresterii
microorganismelor

[.6. Estimarea cantitatii de biomasa prin evaluarea activitatii
metabolice a celulelor

II. Tehnici de studiu si identificare a microorganismelor

II.1. Studiul caracterelor morfologice

II.2.  Studiul proprietatilor biochimice si fiziologice ale
microorganismelor

I1.3. Studiul altor proprietati fiziologice generale
11.4. Metode imunologice

IL.5. Alte metode de identificare a microorganismelor

11.7. Tehnici genetice pentru identificarea microorganismelor

Bibliografie minimald recomandata

1. Dranca, F. (2025) Metode moderne de control microbiologic al alimentelor. Suport Curs Masterat — anul I, format electronic,

Suceava.

2. Doyle, M. P., Diez-Gonzalez, F., Hill, C. (2020) Food microbiology: fundamentals and frontiers, John Wiley & Sons.

Aplicatii (seminar / laborator / lucrari practice / proiect) Nr. ore Metode de predare Observatii
Norme de protectia muncii in laboratorul de microbiologie 2 conversatia
euristicd, explicatia
Prezentarea aparaturii moderne si a principiilor de functionare 2 conversatia
Tehnici moderne microscopice de estimare directd a numarului de 4 euristicd, studiu de caz

microorganisme

Studiul  microscopic al  caracterelor morfologice.  Studiul 4

caracteristicilor culturale a microorganismelor

Studiul proprietatilor biochimice si fiziologice ale microorganismelor 4

Metode comparative de evaluare a incarcaturii microbiene a 4

alimentelor

Controlul activitatii microbiene prin studiul metabolitilor 4

Studiul altor proprietati fiziologice generale ale microorganismelor 2

Evaluarea cunostintelor dobandite in activitatea de laborator 2 Test de laborator

Bibliografie minimald recomandata

1. Dranca, F. (2025) Metode moderne de control microbiologic al alimentelor. Suport Curs Masterat — anul I, format electronic,

Suceava.

2. Dranca, F. (2025) Metode moderne de control microbiologic al alimentelor. Lucrari de laborator — anul I, format electronic,

Suceava.

8. Evaluare

Tip activitate Criterii de evaluare Metode de evaluare Pondere d{n nota
finala

Curs Cunoasterea  terminologiei  specifice  disciplinei, Examen scris — test 50%

dobandirea notiunilor cu privire la metodele moderne docimologic, urmat de

de control microbiologic al alimentelor (CP9) verificarea orala a gradului de

indeplinire a cerintelor in
lucrarea scrisa

Laborator/ Insusirea modului de lucru in controlul microbiologic al Test de laborator 50%
Lucrari practice | alimentelor (CP4)

Cunoagterea metodelor de analiza specifice (CP9)

Grad didactic, nume, prenume,

Data completarii semndtura titularului de curs

Grad didactic, nume, prenume,
semnadtura titularului de aplicatie

Sef lucr. univ. dr. ing. Florina DRANCA

16.06.2025 %\Iy
P co—

Sef lucr. univ. dr. ing. Florina DRANCA
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Data avizarii

Grad didactic, nume, prenume, semnatura responsabilului de program

23.06.2025

Prof. univ. dr. ing. Mircea Adrian OROIAN

Data avizarii in departament

Grad didactic, nume, prenume, semnatura directorului de departament

23.06.2025

Sef lucr. univ. dr. ing. Amelia BUCULEI
)

Data aprobarii in consiliul facultatii

Grad didactic, nume, prenume, semnatura decanului

23.06.2025

Prof. univ. dr. ing. Mircea Adrian OROIAN




